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Hotel & Restaurant

Emm::,morﬁmmsmm_uoﬁ 2024

Kiirbissuppe
vom Hokkaidokurbis mit eigenen Kernen p.P. 5,90€

Schokoladenmousse

von der Callebautschokolade p.P. 6,20€

1 ganze Gans aus dem Ofenrohr
mit eigenem Saft fur 5-6 Personen / 154,00€

pro Gans (bitte Stiickzahl eintragen)

info@zumdeutschenhause-luebbenau.de

“
|

1 halbe Hofente aus dem Ofenrohr
Fir 1 Personen / 24,90€ pro
2 Hofente (bitte Stiickzahl eintragen)

* % %
1 Gansekeule aus dem Ofenrohr
Far 1 Person / 23,90€ pro Gansekeule (bitte
Stuckzahl eintragen)

* % %

Wildgulasch aus der Leiper Jagd
Fur 1 Person / 18,90€ pro Portion
(bitte Personenanzahl eintragen)

* % %

Hirschbraten aus der Leiper Jagd
Far 1 Person / 19,90€ pro Portion
(bitte Personenanzahl eintragen)

Folgende Beilagen reichen wir lhnen, die im Preis
enthalten sind: Johannisbeerrotkohl, jungen
Rosenkohl mit wirzigem Speck, feines
Selleriepuree, KartoffelkloRe, Apfelkompott,
Cranberries in Cassis und Bratenjus.

Die Beilagen werden fir die angegebene
Personenanzahl des jeweiligen Gerichtes
zubereitet. Bei einer Gans sind die Beilagen fir 4
Personen und bei einer halben Ente, Gansekeule
oder Hirschbraten fur 1 Person inklusive.
Jede weitere Beilage, die extra bestellt wird, wird
mit € 3,00 pro Beilage, pro Person berechnet.
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Heiligabend und an den Weihnachtsfeiertagen
md&chten wir Ihnen gern einen Teil der Arbeit
abnehmen damit Sie mehr Zeit fur die Familie
und Freunde haben.

Sie wahlen mit Hilfe unseres Bestellschein's
Ihren Festtagsbraten, wenn Sie wiinschen
eine Suppe und ein Dessert dazu.

Wir bereiten das komplette Menu fur Sie vor
und Sie holen es zur vorher vereinbarten Zeit
bei uns ab.

Zuhause angekommen stellen Sie alles kiihl,
genielRen den Tag und kdnnen spater, nach
mitgelieferter Anleitung, in knapp einer Stunde
das perfekte Weihnachtsessen auf den Tisch
zaubern.

Nehmen Sie sich fir ihre lieben Zeit und
lassen Sie uns die Vorbereitung tbernehmen.

Hotel & Restaurant




